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Üdvözöljük a Hajdúszoboszló!
Уважаемые туристы Вы отправляетесь в Венгерскую Республику, на курорт Хайдусобосло.
Напоминаем, что для вылета, Вам необходимо прибыть в аэропорт вылета не менее чем за 2,5 часа.
Просим проверить Вас наличие действительного заграничного паспорта (биометрического / с наличием действительной шенгенской визы, в случае не биометрического), страхового полиса с покрытием минимум 30 000 евро/чел, а также, документов по забронированному туру.
В аэропорту/вокзале, по прилёту/по приезду в г.Будапеште (а/п Ф. Листа)/г. Чопе 
В случае заказанного трансфера, Вас будут встречать с табличкой и названием фирмы, указанной в ваучере При наступлении страхового случая необходимо сразу же сообщить по телефону, указанному в страховом бланке!
ВАЖНО! При выезде на заказанные экскурсии, у туриста с собой должны быть: заграничный паспорт и страховка!

Контакты Посольства Украины в Венгрии г. Будапешт.
Венгрия, 1125, м. Будапешт, ул. Иштенгеди, 84/Б
Посольство канцелярия+ 36 1 422 41 20; 
Консульский отдел: +36 1 422 41 22, +36 1 422 41 23; 
Горячая линия для граждан Украины: + 36 1 422 41 18
График работы: 08.00-17.00,
Обед: 12.00-13.00
Время в Венгрии ( – 1) час от киевского, первый часовой пояс. Местная валюта – венгерский форинт HUF. Курс может меняться, примерное соотношение 1 EUR = 300 HUF. Возможно воспользоваться кредитными картами, самые распространенные виды карт это MasterCard Visa, они принимаются почти везде, главное, не забудьте сообщить своему банку о пользовании картой на территории Венгрии. Будьте осторожны и не меняйте валюту у уличных продавцов ее, пользуйтесь услугами официальных обменников. Обменники, которые имеют надпись «change» и логотип банка – являются официальными. Обратите внимание на надпись «no commission», чтобы обойтись без дополнительных сборов при обмене валют.  Нужно понимать, что совсем без дополнительных сборов при обмене валюты не обойтись, так как в Венгрии существует налог на обмен валюты, при формировании курса его конечно учитывают. В субботу некоторые обменники работают до 15:00, в основном график работы с 09:00 до 17:00. Важный момент оплата входа на озеро осуществляется только в форинтах, так как такие водные объекты принадлежат государству! СОВЕТ: Евро/доллар США - не принимают, в обиходе национальная валюта, лучше менять деньги 
или платить картой Visa/Master Card! 
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Вы отправляетесь на  курорт Хайдусобосло (Hajdúszoboszló) – самый крупный в Венгрии комплекс. Главная достопримечательность – купальный комплекс со знаменитым спа, купальней под открытым воздухом, аквапарк и Аква-дворец. 
Всем своим благосостоянием город обязан термальным источникам, которые были открыты сравнительно недавно – 25 октября 1925 года. Крупнейшая в Венгрии лечебная купальня Хайдусобосло, занимает около 30 га (25 га приходятся на пляж, 5 га – на озеро). Купальный  комплекс работает круглый год, предлагает незабываемые развлечения восстанавливающимся и отдыхающим гостям, а также семьям. Крытая термальная купальня открыта круглый год и ежедневно с 7.00 до 19.00 часов. В лечебной купальне проводится более 40 лечебных процедур. Неотъемлемой частью хайдусобословского купального комплекса является пляж, а точнее, пляжная купальня, которая работает с 1 мая по 30 сентября. Площадь купальни составляет 30 гектаров, на ней расположено 13 бассейнов. В 2010 году в марте открылся водный дворец „Aqua Palace”. Крытый комплекс займет 15 000 м², к услугам гостей: 2 дорожки для серфинга, ледяная пещера, кинозал, термы, пещера, римские бани, индийская ванная, морской бассейн с горкой, бассейны и горки для детей. А также плавательный бассейн, спортзал, комната для аэробики, 2 корта для сквоша, а также, бар с закусками, ресторан самообслуживания, кофе-бар. Вход в Аквапарк находится на территории пляжа. Для посещения аквапарка необходимо приобрести отдельный билет. Вы можете заплатить за целый день или несколько часов. Эта часть купального комплекса принимает гостей – только с мая до конца сентября.
Стоимость входного билета в термальный комплекс, цены на человека, периоды - зима/лето: 1900HUF/2300HUF – это на целый день,  
1400 HUF/1800 HUF –билет при посещении после 16:00 (вечерний), 11400 HUF/ 13800 HUF – билет на 7 дней с депозитом за ключ 1000HUF.
Стоимость входных билетов на пляж, цены на человека, периоды – зима/лето: 1900HUF/2300HUF – дневной билет на целый день 
1400 HUF/1800HUF – вечерний билет после 16:00 посещение, абонемент на 7 дней и 1 посещение в день 11400HUF 13800HUF, 2-х кратное посещение при 7-ми дневном абонементе 15600 HUF/ 18000 HUF.
Стоимость посещения аквапарка билет «аквапарк экстра» на целый день 4800 HUF / 5600 HUF.
Второе медицинское название курорта «Мекка ревматиков». На курорт приезжают лечить болезни суставов, спортивные травмы, бесплодие, кожные болезни, астму, заболевания желудочно-кишечного тракта. Лечебный комплекс предлагает более 40 процедур, 13 бассейнов, рассчитанных на любые возраста и запросы, джакузи. Термальная вода с изначальной температурой 75 градусов поступает в озеро с глубины 1100 м. Есть и лечебная питьевая вода, она используется как вспомогательная процедура курорта.




В свободное от процедур и лечения время можно прогуляться по парку св. Иштвана, который расположен рядом с озером и Спа-центром. Сам парк небольшой, очень ухоженный и приятный. В парке расположен Колокольный дом – символ Хайдусобосло, несколько фонтанов, памятник геологу др.Ференцу Павай-Вайна, сувенирные лавочки, есть и детская площадка.
Здание Колокольного дома расположено в парке между главной улицей города и лечебным спа-комплексом. Колокольный дом “ Haranghaz” – самая молодая архитектурная достопримечательность Хайдусобосло, это здание служит для хранения и выставки колоколов. В открытой круглой конструкции хранятся, подаренные Хайдусобосло — около полсотни разнообразных колоколов. Супружеская пара Эдит Оборзил и Тибор Енэи запатентовали метод отлива колоколов. Эта коллекция колоколов является даром Эдит Оборзил, родившейся в Хайдусобосло.
При планировке самого здания архитектор Золтан Рац использовал несколько символических систем – четыре опоры символизируют четыре времени года, четыре стороны света и начальные точки колокольной системы. По замыслу художника, представляет собой символический карпатский бассейн, в который вливаются четыре родника, вытекающие из-под корней трех раскрашенных символических деревьев в прилегающем парке. Три раскрашенных символических дерева играют функциональную и идеологическую роль, придают значение строению своим идеалом. Они изображают и своим цветом подчеркивают легенду о Туруле, историю Белого Оленя и сказания и легенды о Древе Жизни.
Экскурсионная как и кулинарная программа достаточно обширна. На площади Кальвин (Kalvin ter) находится реформатская церковь, построенная на фундаменте XV века. Можно посетить: Храм Святого Ласло постройки 18 века; музей Бочкаи Иштвана, с его коллекцией, которую он возродил после ухода турков из Венгрии, можно найти: пастуший армяк, вышитые женские полушубки из овечих шкур, искусные кованые обивки для подвод, а также, можно познакомиться с работами более двадцати современных художников-ремесленников города. А если какая-то вышивка, резьба по дереву, хлыст или кованое украшение вам особенно понравятся, можно лично обратиться к мастеру, который Вам изготовит этот сувенир с этническим акцентом.  Есть и гайдацкий музей народного творчества, можно познакомиться с такими персонажами истории как гайдýки, хайдýты, вооружённые повстанцы, боровшиеся против османского национального гнёта на Балканах и в Западной Армении. Есть версия, что название произошло от венгерского «гайду» (букв. погонщики) и от провинции Хайду, так назывались первоначально и свободные пастухи.
Рядом с городом раскинулась знаменитая Хортобадьская степь («пуста») на её территории которой расположился одноименный национальный парк – один из венгерских объектов Всемирного наследия ЮНЕСКО. В степи всегда выращивали венгерских реликтовых пород домашних животных: венгерскую серую корову, свиней породы мангалица, овец рацка. Здесь же и родились новые рецепты, например — хортобадьские блинчики. Это блинчики с мясом, но не с вареным, а тушеным, и не молотым, а мелко рубленым. Они щедро поливаются соусом, в котором тушилось мясо, и сметаной. На окраине села Хортобадь в 200 – летней чарде Hortobagyi Nagycsarda,  можно попробовать это замечательное блюдо. Рядом с чардой есть довольно интересный музей пастухов.
Северо-восток Венгрии - это гористая местность, в меню будут преобладать грибы, дичь, лесные ягоды — в соусах и десертах. Вина этого региона - это эгерские и токайские. Из национальных спиртных напитков, можно выделить палинку (Pálinka), другими словами венгерская водка.  Изготавливают её из винограда, черешни, сливы, абрикосы, персика, яблока, груши, малины, ежевики, клубники, айвы... Главное условие - спелые и натуральные фрукты, без добавок. Кто пожелает, можно посетить завод Жиндейеш, продегустировать и купить продукт, там всегда рады гостям!  Можно посетить город, второй по численности населения в Венгрии – Дебрецен, который дважды был столицей страны. Прогуляться по парку Надъердё, посмотреть старейшую в стране действующую гостиницу Grand Hotel Aranybika «Золотой бык», познакомиться с музеем Дери и старинной мельницей, а также, увидеть самый большой в стране реформатский собор.
Помимо дегустации прекрасных вин,настоятельно рекомендуем токайское асу, фруктового бренди – палинки, горьковатого ликёра на травах – “Unicum” и гастрономических изысков из дичи, половецкого супа, хортобадьских блинчиков, можно встреть и национальные общепринятые блюда такие как: гуляш, халасло, лангош, фуа-гра (большая часть всей французской на самом деле венгерская) конечно же стоит не забыть про десерт – марципаны и изделий из него! В восточной части можете встретить и такие блюда как: токайский холодный суп из вина, пампушку из долины Шайо, салат из предгорья, сатмарский салат из перца, сома с капустой из Бодрога, свёрнутые трубочкой ломтики карпа по рецепту винодела из Хедъалья, бихарскую фаршированную корейку, ясшагскую "токань" с клёцками из творога и укропом, грудку индюшки 
по-мезёкёвешдски, рагу из фазана по-земпленски,  и наконец,  хайдушагский маковый торт. Восточная Венгрия рай для гурманов!

Рестораны курорта.
Karikas (Hőforrás u. 27-33) – ресторан при пансионе.  Представлена региональная венгерская кухня в домашнем исполнении и приятном интерьере. Большой выбор вин. Есть меню на русском языке. 
Kemencés (Kemencés Csárda Panzió, Szilfákalja u. 40) – таверна при пансионе. Уютное заведение с традиционной кухней и аутентичной обстановкой. Живая музыка по вечерам. Горячие блюда готовят в настоящей печи, здесь же варят пиво, большой выбор вин из Эгера. 
Arany Oroszlán (Bessenyei utca 14) – ресторан-кафе при пансионе. Тихий ресторанчик с преимущественно венгерской кухней и блюдами, приготовленными на гриле. 
Nelson (Hősök tere, 4) – паб, интернет которого выполнен в колониальном стиле. Здесь не только можно выпить, но и плотно поесть, а затем, если еще останется место в желудке, попробовать великолепные десерты. Большой выбор венгерских вин. Часы работы – с 9:00 до 24:00.

Просим не забывать самые главные сувениры – хорошее настроение и главную специю Венгрии – паприку (особенно славится Szegedi и Kalocsai, например, Erős Pista, по венгерски ищите: édes/erős paprika – сладкая/острая паприка). 

ВАЖНО!
За день до обратного вылета Вы сможете узнать время трансфера в аэропорт у гостиничного гида. Просьба освобождать номера вовремя и не опаздывать. До приезда обратного трансфера в аэропорт, Вам необходимо произвести оплату за дополнительные услуги (пользование мини-баром, телефоном и т.д.). 

                                       

   УДАЧНОГО И ПРИЯТНОГО ОТДЫХА !



Указанные стоимости входных абонементов могут изменяться!
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